
LUNDI  de Pâques MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Terrine Gasconne Pissaladière Flan de Légumes Assiette de Charcuterie Assiette de Crudités Quiche au Saumon Terrine Gasconne 

Gigot d'Agneau
Bavette aux 

champignons
Osso Buco

Côtes de Porc à la 

Moutarde

Daube de Bœuf à la 

provençale

Cuisse de Pintade 

Sauce Suprême

Haricots Blancs et 

Tomate Provençale
Frites Maison Penne Mijoté Lentilles Corail

Purée pomme de terre 

et carotte

Pommes Grenailles et 

Chou Rouge Confit

Framboise Melba Mousse aux Marrons Salade de Fruits Panna Cotta au café Tartelette au Chocolat Semoule au Lait Tiramisu

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Salade de Chou Rouge 

et Noix 
Salade Dubarry Oeufs Mimosa au Curry Salade Nantaise Taboulé aux Crevettes Salade Nîmoise

Salade de Mâche, 

lardons et Croûtons

Crevettes Flambées Rougail Saucisses Escalope de Dinde Tartiflette
Sauté de poulet crème 

et champignons
Moules Sauce au Bleu

Sauté de Veau aux 

Olives et Citron

Tagliatelles Crémeuses Riz Pilaf Panais à la Crème Salade Verte Printanière de Légumes Frites Maison Semoule

Fromage du pays
Crumble Banane-

Choco
Brownie Far Breton

Cheesecake coulis de 

Fruits Rouges
Coupe Glacée Carrot Cake

                                                   SEMAINE  DU  06/04/2026 AU 12/04/2026 

M E N U S    M I D I

M E N U S   S O I R

Inclus un quart de vin par personne et par menu. Les menus sont suceptibles d'être modifiés en fonction des arrivages. 

Paëlla                         

aux                           

Fruits de Mer

TARIFS
SEMAINE : 14,50 €

DIMANCHE ET JOURS FERIES MIDI : 16,00 €


