
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Salade chevrière
Salade de lentilles, 

betteraves, croûtons
Bouchée forestière Salade 1/2 Lune Assiette de crudités

Pizza Jambon - 

Fromage

Tartelette poireau, 

saumon

Poulet Créole Araignée de porc
Bavette sauce au 

poivre

Encornet à la 

Provençale

Cuisse de poulet rôtie 

au romarin

Côtelettes d'agneau à 

l'estragon

Riz pilaf
Céleri granité à la 

béchamel
Frites Spaghettis Butternut au four

Pommes forestières / 

Fâgot d'asperges 

lardées

Coupe pétillante Brownie Gâteau à l'Italienne Café Liégeois Fromage du pays
Croustade aux poires & 

myrtilles

Banane flambée, glace 

vanille chocolat

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

Potage Potage Potage Potage Potage Potage Potage

Museau vinaigrette Salade Pyrénéenne Cake au crabe Œuf mimosa au thon Flan de légumes
Salade endives au bleu 

& noix
Croque-monsieur

Parmentier de bœuf Rôti de veau
Escalope de dinde 

sauce chasseur
Saucisse de Morteau

Entrecôte marchand    

de vin 
Confit de canard

Salade chevrière
Purée de patates 

douces
Haricots verts persillés Lentilles mijotées Frites Carottes Vichy

Tiramisu aux spéculos
Crumble pomme, 

cannelle 
Far Breton Riz au lait Salade de fruits

Fondant au chocolat 

crème Anglaise

Fromage blanc aux 

fruits rouges

                                                   SEMAINE  DU 16 /03 /2026  AU 22/03/2026  

M E N U S    M I D I

M E N U S   S O I R

Inclus un quart de vin par personne et par menu. Les menus sont suceptibles d'être modifiés en fonction des arrivages,

Garbure

Penne au saumon                 

Aneth baies roses

TARIFS
SEMAINE : 14,50 €

DIMANCHE ET JOURS FERIES MIDI : 16,00 €


