
Saint-Valentin 
Menu Spécial

Potage
Crème de céleri et son nuage de Mascarpone

Entrée

Plat 
Magret de Canard, sauce Miel et Velours de Balsamique

Gratin Dauphinois et Carottes confites

Dessert
Panacotta Chocolat Blanc

Coulis Passion, Fruits Rouges
Et Son Crumble aux Amandes

Joyeuse Saint-Valentin !

Verrine aux Deux Saumons, Fenouil braisé au Citron
Vert, Aneth et Baies roses

Et son 

Samedi 14 Février 2026 au Soir
60€ Pour deux Personnes 
Coupe de champagne

Vin et Café non compris 
Uniquement sur Réservation au 05.62.98.33.33 




